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Des récoltants-manipulants de pére en fils depuis
1946, pour ce vignoble de 9,5 ha, situé unique-
ment sur des terroirs classés en grand et premier
cru. La philosophie de cette maison : vignes
labourées, non désherbées chimiquement, pres-
surage traditionnel, traitement aussi faible que
possible des moQts, absence de levurage. vinifi-
cation sous bois, long vieillissement en caves.
Un savoir faire familial, basé sur le respect de la
nature et de la tradition.

Cela explique ce Champagne cuvée Roger
Gabriel 2004, parfumé, intense, aux ardmes de
poire et de miel, de bouche savoureuse, 2 la fois
bien corsé et distingué, de mousse fine. Le
Grande Réserve Premier Cru, Chardonnay
majoritaire (66%), le reste en Pinot noir, aux
ardmes intenses et persistants 2 dominante
d'agrumes et d'amande, de mousse abondante,
trés bien dosée, alliant charpente et finesse, de
bouche puissante. Excellent Brut Carte d’Or,
pur Pinot noir, qui dégage une mousse fine et
légére, a dominante de fleurs blanches et
d’amande. charpenté, au fruité complexe, géné-
reux et charmeur, trés rond mais trés fin égale-
ment. Joli brut Premier Cru rosé, 3 la fois fin
et charnu, classique avec ce nez de framboise
miure en finale. Ne pas hésiter non plus.




